TERRA DI LAVORO
2003

IL 2003 E UN ANNO CALDO E SI SENTE. IL TERRA DI LAVORO SI PRESENTA CON UN FRUTTO
POTENTE CHE SOLO LA NOTEVOLE CARICA TANNICA E MINERALE RIESCE AD EQUILIBRARE.

LA DEGUSTAZIONE INIZIA CON LE SENSAZIONI VISIVE ALLE QUALI QUESTA ANNATA OFFRE UN
ASPETTO CROMATICO DECISO, UN RUBINO CHE NON TRASPARE CON SOTTILI PENNELLATE
GRANATO. ANCHE LA CONSISTENZA GLICERICA DEL VINO E APPREZZABILE A VISTA.

UN VINO UNICO NELLA SUA INCONFONDIBILE IDENTITA. ALL NASO SI PERCEPISCE UN DENSO
BLOCCO OLFATTIVO: ALCOL E FRUTTA, NEL QUALE TROVIAMO SENTORI DI MORA, MIRTILLO,
CILIEGIA, CONFETTURA DI FRUTTI DI BOSCO INSIEME A NOTE SPEZIATE DALLA LIQUIRIZIA AL
PEPE BIANCO, DAL TABACCO BRUNO AL RABARBARO. IL TUTTO SU UN TESSUTO MINERALE
CONTINUO E PERSISTENTE DI GRAFITE, CHE TALUNI LEGGONO COME GOUDRON O ALTRI
AFFUMICATO INTENSO.

ALL'ASSAGGIO, RITROVIAMO IL TERRITORIO, I BOSCHI CHE CIRCONDANO I VIGNETI, IL
TERRENO VULCANICO SU CUI SONO ALLEVATE LE VIGNE, ED UNA MORBIDEZZA CUI
CORRISPONDE UN'ESPLOSIONE DI TANNINI SOFFICI E SERRATI ED UN'ACIDITA
PERFETTAMENTE CALIBRATA.

IN BOCCA E CONCENTRATO, RAFFINATO, POLPOSO, ROTONDO, CON NOTE BALSAMICHE ED
UN LUGO INTERMINABILE FINALE DI RESINA E CACAO AMARO.

IL TERRA DI LAVORO 2003 SI PRESENTA MORBIDO MA COMPLESSO, MOSTRA DI VOLER
RIPOSARE IN CANTINA PER DEGUSTARLO, ANCORA PIU MATURO, TRA QUALCHE ANNO.

DA ABBINARE CON ARROSTI DI CARNI ROSSE, SELVAGGINA ED ANCHE, COME A NOI PIACE
PARTICOLARMENTE, CON FORMAGGI STAGIONATI (NON MOLTO SAPIDI) QUALI UN
“PROVOLONE MONACO” DI LIVELLO, SE SI HA LA FORTUNA DI TROVARLO!
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